
I PRIMI
Massimo Viglietti

dell’Enoteca Achilli a Roma
“Muzio Scevola tra di noi “con  pasta Felicetti e Gusto Parmigiano

Cristoforo Trapani
de La Magnolia a Forte dei Marmi

Tortelli di moscardini alla Luciana, infuso di alghe e limone di Sorrento

Sybil Carbone
del Papèi da Turta ad Alassio

Bouillabaisse

Andrea Alfieri
de II Chiostro di Andrea a Milano

Spaghettoni Monograno Felicetti  alle rape rosse, mela verde, 
crudo di salmerino con le sue uova e polvere di salsa verde Tartuflanghe

Matteo Monti
del Rebelot a Milano

Calamari, piselli, cagliata e spaghettoni Felicetti

Viviana Varese
di Alice a Milano

Pasta Felicetti e fagioli con polpo e cozze

IL MARE
Ciccio Sultano e Alfio Vissalli
Assaggio di bottarga artigianale

Nicola Cavallaro
di UnPostoaMilano a Milano

Non è un ringo: biscotto al pecorino ripieno di baccalà mantecato e pistacchio

Marco Tronconi
dei Frigoriferi Milanesi a Milano

Sugarello arroccato su catalana di roveja, fragole e meringa all’aceto

Fabrizio Ferrari
di UnicoMilano Restaurant a Milano

Branzino brandato al basilico con crackers di pomodoro

Pasquale Palamaro
dell’Indaco a Ischia

Ricci and squid quinoa e cipolla

Eugenio Roncoroni e Beniamino Nespor
de Al Mercato a Milano

Vegetariano al sapore di mare con asparagi disidratati Tartuflanghe

Salvatore Bianco
de Il Comandante del Romeo a Napoli
Crackers alla canapa con sgombro marinato
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Matteo Torretta
dell’Asola a Milano

Pesce d’amare

Marco Sacco
del Piccolo Lago a Verbania 

Qua la zampa con caviale di tartufo nero Tartuflanghe

Marco Ambrosino
del 28Posti a Milano

Taco di sgombro affumicato, kiwi fermentato e miso

Vittorio Colleoni 
del San Martino a Treviglio
Ostrica nella bassa bergamasca

Daniela Cicioni
Crema fresca di anacardi fermentata, cracker all’anice, 

caviale di alghe Wakame di Tartuflanghe 

Franco Aliberti
de La Fiorida a Mantello

Cucito a l’ago

Italo Bassi
del ConFusion a Verona 

Salmone guacamole avvolto in carta di riso, 
con ikura, gelatina di ponzu e mandorle tostate

Ambra Romani
Trippa al limone caramellato con  bagnacauda alla liquirizia

Massimo Spigaroli
dell’Antica Corte Pallavicina a Polesine Parmense (PR)

Maccherone di tosone con ricotta croccante di culatello e vongole
Uovo a guscio bianco  poché su crema di patate, asparagi, fave e tartufo

PAnE & PAnInI
Il pane di Antonio Cera 

Forno Sammarco a San Marco in Lamis (FG)

La pizza di Cristiano e Salvatore Piccirillo 
della Masardona a Napoli 

Gigi e Nicola Portinari
de La Peca a Lonigo

Focaccia alle alghe con germogli Koppert Cress, alghe e pesci marinati

Cesare Battisti
del Ratanà a Milano

Paninetto al limone, trota dell’Adamello, pomodori confit, 
crescione d’acqua e maionese di uova di trota

I DOLCI
Beppe Allegretta 

dell’Unico Milano a Milano
Tu vo fa o' merican (L'americano) 

 Mario Peqini 
Burned Honey Coffee (Irish Coffee) 

Galileo Reposo 
di Asola a Milano

V. M. 18 (Sex on the beach) 

Daniele Bonzi 
del Four Seasons Milano a Milano

 Il tonico (Gin tonic) 

Gelati in collaborazione con Comprital Academy 
Spirits by Pernod Ricard

Pasticceria di Mignon - Eccellenze Napoletane

AI PIATTI
Music Selector: Alioscia aka BBDAI

COCKTAIL
Franco Tucci 

di AtomicBar Milano 
Sailor punch e Mermaid

bIRRE
Degustazione particolare di

baladin

ACquA
Acqua effervescente naturale

Ferrarelle

VInI
Litorale, Vermentino di Maremma  

Val delle Rose

Rosaspino Rosato Lambrusco
Cantina di EmiliaWine

Ca’ Besina Spergola spumante Metodo Classico
Casali Viticoltori

  Degustazioni di Parmigiano di diverse altitudini e stagionature 
di Gusto Pamigiano
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